
Endosperm-Hafermehl Fein ist unser feinster  
Hafermehltyp und ideal für pflanzliche Milch- 
alternativen sowie die glutenfreie Produktion.  
Es wird aus den inneren Bestandteilen entspelzter 
Haferkörner hergestellt. Dank seines  
geringen Ballaststoffgehalts ist es  
hervorragend dispergierbar und  
besonders für Getränke wie Hafer- 
drinks geeignet. Seine Farbe ist  
cremig, sein Geschmack neutral.

Die perfekte Basis für Milchalternativen
– Endosperm-Hafermehl Fein

Daten-
blatt

Die Wahl des richtigen Hafermehls 
Hafer ist dank seiner Vielseitigkeit ein idealer Rohstoff für Milchalternativen. 
Ob Haferdrink oder löffelbares Produkt – die Wahl der richtigen Haferzutat 
ist der Schlüssel zum Erfolg. Für optimale Funktionalität sollte das Hafermehl 
fein und gut dispergierbar sein; auch seine Farbe sollte berücksichtigt werden.

Neutraler Geschmack:

Ideal auch für Produkte mit mildem Geschmacksprofil.

Helle, cremige Farbe:

Verleiht Getränken eine helle und ansprechende Optik.

Feine Partikelgröße:

Sorgt für gute Dispergierbarkeit sowie effiziente  
und schnellere enzymatische Reaktionen.

Verbessert die Textur:

Verleiht löffelbaren Produkten das gewünschte  
cremig-weiche Mundgefühl.

Empfohlen für:

IN DER ANWENDUNG

Haferdrinks

Löffelbare Produkte: Gurts, Puddings, fermentierte 
und nicht fermentierte Desserts

Kochcremes

Speiseeis

Vegane Käsealternativen



Nährwertinformationen

Durchschnittlich pro 100 g

Energie kJ 1580

Energie kcal 378

Fett g 6.0

     davon gesättigte Fettsäuren g 1.1

Kohlenhydrate g 66

     davon Zucker g 1.0

Ballaststoffe g 4.0

     davon Beta-Glucan g 2.0

Eiweiß g 12

Salz g 0

Glutenfrei Halal Koscher Partikelgröße Verpackung Haltbarkeit Lagerung

Dx10 µm: 9-13
Dx50 µm: 25-40
Dx90 µm: 160-230

20 kg / Sack
800 kg / Big Bag 10 Monate Umgebungs-

temperatur

EXPORT MANAGER
Heidi Romu

heidi.romu@raisio.com
+358 45 358 9655

Kontaktieren Sie uns und entdecken Sie die Vorteile 

reinen finnischen Hafers für Ihre Milchalternativen!
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